« Incontournables pour accompagner notre foie gras, nos confits apportens une touche originale lors de
vos repas de féres »,

ATTENTION : quantités limitées

Confit de Pinecau des Charentes
Ingeédients : pineau (37%) - eau - sucre - pectine de fruits
BOCAL - Conservation 4 ans

Ref.  Poids Prow/100g,  Prix unitaire
201 80g 250¢ 2,00€

Confit de Figues Confit d'Oignons

Ingrédients : figues - sucre - pectine de fruits Ingrédients : oignons - Pineau - sucre - graisse
BOCAL - Conservation 4 ans BOCAL - Conservation 4 ans

Ref.  Poids  Prx/100g  Prix unsaire Ref,  Poids  Pra/100g  Prix unitaire
211 80¢g 1,75€ 1,40€

221 80g 225¢ 1,80€

%&Wﬁ.{ : Ajouter une belle
confit en accompagnement
votre foie gras servi sur une belle tranche
de pain de campagne.

L'abus d'alcool est di x. A

Terrine de Lapin
Ingreédients : viande et foie de lapin - viande de porc - sel - poivre -

Réf.  Poids

Ingrédients : viande de lapin - vin de pays charentais - lardons -
carottes - échalotes - farine de mais - Cognac - sel - poivre - épices
BOCAL - Conservation 4 ans

BOCAL - Conservation 4 ans
P/ 100g,  Prix unitaire

R4,  Toids Prv/100g  Prix undtaire
121 180 ¢ 2111€ 380¢€

Caille farcie au Foie Gras de Canard

Ingrédients : 1 caille - bloc de foie gras de canard (40 g) - gelée - sel -
poivre - jus de truffe

BOITE - Conservation 4 ans
Ref,  Poids
127 200¢g 460¢€ 9,20¢€

126 600g  1583¢ 9,50€
Cépes cuisinés a I'huile
Ingrédients : jambes et morceaux de cépes - huile de tournesol - sel

BOITE - Conservation 4 ans

Prix/100g.  Prix anitaire Ref, Poids Priv/100g [Prix unitaire

128 280g  317¢ 8,90¢€



