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« L'ensemble de ces produits est a conserver au réfrigérateur »

Foie Gras Cru Extra de Canard
#ll En poche sous vide - Conservation 10 jours

Réf. Poids
C91 530 g environ 54,71¢

Prix/kg. Prix unitaire

29,00

Foie Gras cuisiné « au torchon »
#u Ingrédients : foie gras de canard, sel, sel nitrité, poivre, Pinean

En poche sous vide - Conservation 15 jours

Réf. Poids Prix/kg.  Prix unitaire

C920 250g  96,00¢ 24,00 5parss
C921 500g 9600e  48,00€ 10 parss
C922 750 g  96,00¢ 72,00€ 15 parts

Lingot de foie gras de canard*
mi-cuit aux 5 baies
S Ingrédients : Foie gras de canard”, sel, sel nitrité, mélange 5 baies 0,3%

Pineau.

En bzzrqueﬁe Sous-Vide - Conservation 8 mois

Réf.  Poids  Prix/kg.  Prix unitaire
C23 250g  9440e 23,60 ¢ 5 parts
C24 400g 9450  37,80€  8parts

Terrines de Foie Gras de
Canard Entier "Mi-Cuit"

Ingrédients : Foie gras de canard®, sel, sel nitrite, poivre, Pineau

"
ﬂ En Bocal - Conservation 1 an au réfrigérateur

Réf.  Poids  Prix/100g. Prix unitaire

C19 130g  1107¢ 14,40€ 3 parts
C20 190 ¢ 11,05¢€ 21,00€ 4 parts
C21 350¢g 10,34 € 36,20 € 7 parts
C22 500¢ 9,86€ 49,30 € 10 parts

Foie Gras Cru Extra de Canard - Déveiné
*ﬂ En poche sous vide - Conservation 6 jours

Réf. Poids
C910 530 g environ

Prix/kg.  Prix unitaire

61,32¢ 32,50€

Y
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ae vy lessines « mib-cuil »
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Terrine de Foie Gras
de Canard Entier Stérilisé

Ingrédients : Fore gras de canard?, sel, sel nitrité, potvre, Pinean
En bocal - Conservation 4 ans

Réf.  Poids  Prix/100g. Prix unitaire

C9 130g 1092¢ 14,20€ 3 parts
CI0 190g  1050¢€ 19,95€ 4 parts
Cll 300g 980€ 29,40€ 6 parts

Bloc de Foie Gras de Canard

Ingrédients : Foie gras de canard® reconstitué 90%, eau 8%,
Pineau 2%, sel, sel nitrité, poivre, sucre, épices

En boite - Conservation 4 ans

Réf.  Poids  Prix/100g. Prix unitaire

BC90 90g 872¢ 7,85€ 2 parts
C30 100g  840¢ 8,40€ 3 parts
C31 130g  765¢ 9,95€ 4 parts

C32190g 745¢ 14,15€ 6 parts
C33 330g 68ie 22,50€ 8 parts

Terrine de Foie Gras de Canard
Entier Stérilisé aux 5 Baies

Ingrédients : Foie gras de canard”, sel, sel nitrité, mélange 5 baies 0,3%

Pineau
En bocal - Conservation 4 ans

Réf. Poids  Prix/100g. Prix unitaire
C5B 190g 1216¢ 23,10€ 4 parts

ATTENTION :

Confit de Figues

lngredlents sucre 49%, figue bio 42%, eau ajoutée 6%, oignon
vinaigre balsamique, gékﬁam (Agar Agar) m - lasrier

En Bocal - Conservation 3 ans
Réf.  Poids  Prix/100g. Prix unitaire
Al 80¢g 2,37¢ 1,90 €

Gelée au Pineau des Charentes

Ingrédients : sucre 46%, ean 37%, Pinean des Charentes™ (13%), gélifiant (Agar Agar)

En Bocal - Conservation 3 ans

Réf.  Poids  Prix/100g. Prix unitaire
A3 80¢ 2,69¢ 2,15¢

guantités limitées

Confit d'Oignons

Ingrédients : Oignons 67 %, sucre 14%, Pineau™ 10%, miel, sel
poivre, muscade
En Bocal - Conservation 3 ans

Réf. DPoids Prix/100g. Prix unitaire
A2 B80g 2,37¢ 1,90¢

Gelée au Monbazillac

Ingrédients : Sucre 46%, eau 37%, Monbazillac**13%, agar-agar
En Bocal - Conservation 3 ans

Réf.  Poids Prix/100g. Prix unitaire
A4 80g 2,69¢ 2,15¢

*=Qrigine France - **= Contient des Sulfites — Ingrédients en gras = Allergénes
«aprés ouverture, les conserves doivent étre conservees au frais et consommeées rapidements.
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« L'ensemble de ces produits est a conserver au réfrigérateur »

Magret de Canard Séché Fumé

(au bois de hétre)
;‘1}1

Ingrédients : Magret de canard®, sel,sel nitrité, poivre

En poche sous vide - Conservation 30 jours
Réf. Poids Prix/kg. Prix unitaire

MSFE  Entier 280 g environ 39,29€ 11,00€
MSFT  Tranché 100 g environ 65,00 6,50 €

Saucisse séche de Canard

3&’¢| Ingrédients : Viande de canard* 50% - Maigre et gras de porc 50%
! sel, lactose, dextrose, épices, conservatenr (E252), huile de
tournesol, ferments lactiques

Conservation 30 jours
Réf. Poids Prix/Kg.  Prix unitaire
S§ 150 genviron  3600€ 5,40 €

Magret de Canard séché fourré au Foie Gras
:‘I‘i“ Ingrédients : Magret de canard®, foie gras de canard (20%)

Sel, sel nitrité, poivre

En poche sous vide - Conservation 20 jours

Réf. Poids Prix/kg.  Prix unitaire
MFFG 180 ¢ 49,45¢ 8,90 €

Bt
CA découpey en ianches fines, & Sesiy &
U apésitiy su en plat de chascutesie avec lo
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«L'ensemble de ces produits est a conserver au réfrigérateur »

Magret Frais de Canard* fermier Aiguillettes de Canard* fraiches

’*h En poche sous vide - Conservation 14 jours J’“{i En poche sous vide - Conservation 12 jours
Réf, Poids Prix/kg. Prix unitaire Réf. Poids Prix/kg. Prix unitaire
MAG 400 genviron 2375€ 9,50€ AIG 300 g environ 24,00e 7,202
(entre 10 et 12 piéces)

Roti de Canard* fourré au Foie Gras Mi-cuit

:{[¢JL Ingrédients : Magret de canard (86%) - foie gras (14%)

En poche sous vide - Conservation 10 jours

Réf. Poids Prix/kg.  Prix unitaire
RFFG 1,2 kg environ 35,00€ 42,00¢€

CApiés aveiy fait deves o Ca poele Sus few vy,
metlie aw feus pendant envisen 50 min
200 degsés. (A la Setdle du fous, envelgppey
le $6Ti dany du papiey aluminium pendant
10 miin peuy gue la garnitine Se masie bien

- W
oeufs, laits, champignons, foie gras, vin blanc, échalotes et épices) W@W :

Roti de Canard* fourré a la farce Forestiére

#A Ingrédients : Magret de canard (86%) - farce 14% (viande de pore,

En poche sous vide - Conservation 10 jours

Réf. Poids Prix/kg.  Prix unitaire (SWQM
RFF 1,2 kgenviron 29,08 34,90 €
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Pité de Foie Gras de Canard

Ingrédients : Viande de porc* 50% (dont 25% de gras de porc),

oeuf, lait, Cognac, sel, sel nitrité, poivre, épices. Bloc de foie gras 50%
(ﬁu'egrm 90%, ean 8%, Pinean 2%)

En Boite - Conservation 4 ans

Réf. Poids  Prix/100g. Prix unitaire

PF130 130g  s531e 6,90 €
11,10 €

PRS0 250g  440e

Galantine de Foie Gras de Canard

Ingrédients : Viande de pore* 50% (dont 25% de gras de porc), oeuf; lait,

Cognac, sel, sel nitrité, poivre, épices, bloc de foie gras 50 %
(ﬁ}iegrm 90%, earn 8%, Pinean 2%)

En Boite et en bocal 90 g - Conservation 4 ans

Réf. Poids Prix/100g. Prix unitaire

GALY0 90g 472¢ 4,25¢

2 parts
GAL00 190g 413€ 7,85 €

4 parts

Cou farci au Foie Gras de Canard

Ingrédients : Viande de porc*50%(dont 85% de gras de porc),
foie gras 25%, peau de cou 25%, oeuf; lait, Cognac, sel, sel

nitrité, poivre, épices

En Boite - Conservation 4 ans

Réf.  Poids Prix/100g. Prix unitaire
13,25€

CF 350g 379¢ 2 parts

3 parts
6 parts

Tartinade au Foie de Canard

Ingrédients : Foie gras de canard *(33%), gras de pore™ 17%
ﬁu'f de volaille 12%, gras de canard 8%, lait, mﬁ, oignons, Pineau,
Polyphosphate, sucre, sel, sel nitrité, épices

En Bocal - Conservation 4 ans

Réf.  Poids Prix/100g. Prix unitaire
TART90  90g  111e 2,65¢€

2 parts
TART  190g 250 4,75¢€

6 parts

Terrine au Foie de Canard au Sauternes

Ingrédients : Viande de canard* (39%), viande porc (30%), foie gras de

canard reconstitué (20%), Sauternes**6%, oeufs, lait, sel, sel nitrité, poivre
sucre, épices

En Boite - Conservation 4 ans

RéR. Poids Prix/100g. Prix unitaire

TSI00 90g  422¢

3,80€ 2 parts
15200 190 ¢ 3,66€

6,95€ 6 parts

Caille farcie au Foie Gras de Canard

Ingrédients : Caille* 70%, Foie de canard reconstitué 20%,
(foie gras 90%, eau 8%, Pinean 2%), gelée ambrée 10%

(sucre, gelatine bovine, sel, acidifiant, caramel, arémes naturels),
sel, sel nitrite, poivre, sucre

En Boite - Conservation 4 ans

Réf. Poids Prix/100g. Prix unitaire

CAF200 200g  487e 9,75€ 2 parts

*=Qrigine France - **= Contient des Sulfites — Ingrédients en gras = Allergénes
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Paté de la Double

Ingrédients : Viande de porc* 70% (dont 35% de gras)
eeuf, lait, Cognac,sel, poivre, sel nitrité, épices. Bloc de foie gras 30%
(Foie gras 90%, eau 8%, Pinean 2%) sucre

Terrine de Campagne de Canard

Ingrédients : Viande de canard *(31%), gras de Porc *(31%) - Foie Gras de Canard 8%,
foie de volaille 8%, wuf, oignons, créme, lait, sel, sel nitrité, Cognac, ail, sucre, poivre, épices

En Bocal (90g et 190g) et Boite - Conservation 4 ans
En Boite - Conservation 4 ans

Réf. Poids Prix/100g. Prix unitaire

Réf. Poids Prix/100g. Prix unitaire TC90 0g 328¢ 2,95¢

2 parts
D130 130¢g 423¢ 5,50€ 3 parts TC130 130g 285¢ 3,70€ 3 parts
PD200 190g 4,18¢€ 7,95€ 4 parts TC190 190g 2.69¢ 5,10€ 4 parts

Rillettes de Canard

Ingrédients : Viande de canard* gras (maigre 80%, gras 20%),
oignomn, sel, poivre, e'pices

En Bocal (90g et 190g) et Boite - Conservation 4 ans
Réf.  Poids Prix/100g. Prix unitaire

R90  90g 233e 2,10 2 parts

R130 130g 223¢ 2,90 €
R190 190g 205¢ 3,90«

Paté « Le Terroir »
Ingrédients : Viande de porc* 90%, foie gras 5%, oeuf, lait, Cognac

sel, sel nitrité, poivre, épices
En Bocal (90g) et Boite - Conservation 4 ans

Réf. Poids Prix/100g. Prix unitaire

PT90  90g  289¢ 2,60 €
PT130 130g  285¢
PT200 190 ¢ 2,69¢

2 parts
3370 € 3 pal‘ts
5,10€ 4 parts

Grillons de Canard

Ingrédients : Viande de canard™ (maigre 70%, gras 30%)

sel - ail - poivre - épices
En Bocal (90g) et Boite - Conservation 4 ans

Réf.  Poids Prix/100g. Prix unitaire

G90 90¢g 233¢ 2,10¢

2 parts
G190 190g 205¢ 3,90¢

4 parts

*=0rigine France - **= Contient des Sulfites — Ingrédients en gras = Allergénes
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Grillons de Canard au Roquefort (5%)

Ingrédients : Viande de canard gras* (maigre 80%, gras 20%),
Roquefort (5%), oignons, sel, poivre, épices

En Boite - Conservation 4 ans

Pité Campagnard

Ingrédients : Viande de porc* 55% (maigre et gras 37%), fore de pore 25%

Jfoie de canard 5%, lait, oeuf, oignon, sel, Cognac, poivre, ail, sel, sel nitrité
épices

Réf Poids Prix/100g. Prix unitaire En Bocal (90g ) et Boite - Conservation 4 ans
GR190 190g 263 500 4 pitts RéE. Poids Prix/100g. Prix unitaire

PC0  9%0g 233e 2,10€ 2 parts
| . PCI30 130g 20ée  2,65€ 3 parts

Terrine d’Oie au Poivre Vert

Ingrédients : Viande de porc* 45% (maigre et gras 30%), maigre d'oie”,

35%, oeuf, foie gras 5%, lait, poivre vert 2%, sel, Cognac, sel nitrité,
épices

En Bocal (90g ) et Boite - Conservation 4 ans

Réf. Poids Prix/100g. Prix unitaire

S -

Rillettes de Veau

TO% 90g 294e 2,65€ 2 parts
Ingrédients : Bas carré et poitrine de Veau (69%), graisse de TO130 130g 292¢ 3,80 3 parts
canard, oignons, vin blanc**, Pineau, sel, poivre, thym TO190 190g 289¢ 5,50¢€ 4 parts
En Bocal - Conservation 4 ans

Réf. Poids Prix/100g. Prix unitaire
RVI90 190g  239¢ 4,55¢€

4 parts

Terrine de Lapin

Ingrédients : Viande de porc* 54% dont 36% de gras, Viande
de fapin * 350, ﬁu'e gras 5%, aeuf; lait, pﬂmtss aromatiques

sel, vin blanc™, sel nitrité, épices

En Bocal (90g et 190g) et Boite - Conservation 4 ans

Réf. Poids Prix/100g. Prix unitaire
TL90 90g  294e 2,65€ 2 parts

TL130 130¢ 2,27€ 2,95€ 3 parts
TL190 190 ¢ 2,08¢e 3,95€ 4 parts

*=Qrigine France - **= Contient des Sulfites — Ingrédients en gras = Allergénes
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Délice de Fonteneau au Piment d’Espelette
Ingrédients : Viande de porc* 70%, foie gras de canard 9%, oeuf, lait,

Délice de Fonteneau Olive et Miel

Ingrédients : Viande de porc* 70%, foie gras de canard 8,5%, Cognac**,
poivrons, assaisonnement basque, Cognac™”, Piment d’Espelette 0,09%,

gélifiant (agar agar)

En Verrine - Conservation 4 ans

Réf. Poids Prix/100g. Prix unitaire
DPE 130g 2069¢ 3,50¢

Délice de Fonteneau aux Cépes

Ingrédients : Viande porc* 70%, ﬁjfe gras 9%, cepes 4,5%, aeuf,' lait,

Cognac**, poivre, sel, sel nitrité, gélifiant (agar agar)

En Verrine - Conservation 4 ans

Réf. Poids Prix/100g. Prix unitaire
DCEP 130g 269¢ 3,50 €

3 parts

Rougail saucisses

Ingrédients : Saucisses de canard 45%, oignons 22%, coulis de tomates
18%, eau, ail, piment d’Espelette, sucre, épices

En Boite - Conservation 4 ans

Réf. Poids  Prix/100g. Prix unitaire

ROUG 550g  222¢ 12,20€ 3 parts

3 parts

miel 4,5%, olive noire 4,5%, oeuf; lait, poivre, sel, sel nitrité,
gélifiant (agar agar)

En Verrine - Conservation 4 ans

Rét. Poids Prix/100g. Prix unitaire

DOM 130g 269¢ 3,50€ 3 parts

Délice de Fonteneau Raisin et Monbazillac

Ingrédients : Viande de pore™ 70%, foie gras de Canard 8,5%,

Monbazillac™ 7% , raisin 4,3%, 35%, oeuf, lait, poivre, sel nitrité,
gélifiant (agar agar)

En Verrine - Conservation 4 ans
Réf. Poids Prix/100g. Prix unitaire

DRM 130g 269e 3,50€ 3 parts

Manchons confits aux lentilles
]ngrédients s Manchons r:'anﬁt de canard* 40%, lentilles vertes bio 30%,

sauce cuisinee 30% (eau, viande et carcasse de canard®, carottes, oignans,
potreaux, atl, céleri, sel, poivre, épices, fan'ue de mais)

En Bocal - Conservation 4 ans
Réf. Poids Prix/100g. Prix unitaire
MCL 550g 135e 7,40€  2-3 parts

*=Qrigine France - **= Contient des Sulfites — Ingrédients en gras = Allergénes
«aprés ouverture, les conserves doivent étre conservées au frais et consommées rapidement»,



Canard en Civet
Ingrédients : Viande de canard” gras 80% (maigre 80%, gras 20%)

Cassoulet au confit de canard

Ingrédients : Cuisses confites 30%, saucisses de pore™ (viande de
viande de porc* 3%, vin de pays charentais 8%", eau 8%, carottes,

oignon, echalotes, persil, sel, sucre, farine de mais, poivre, épices
En Bocal - Conservation 4 ans

Réf.  Poids  Prix/100g.
CIVC 600g 1,95¢

Coq au vin de Bergerac

Ingrédients : Cuisses de pauk*jﬁf 9%, sauce 41 % (eau, vin de Bergerac*”,
oignon, carottes, échalotes, farine de mais, chocolat, persil, thym,

porc* 84%, vin blanc** 8,5%, sel, sucre, épices) 15%,
haricots blancs bio 25%, sauce 30% (oignons, coulis de tomate, farine de

mais, ail, sel, sucre, poivre, épices)

Piis dhitaice En Bocal - Conservation 4 ans
11,70€ 4 parts Réf.  Poids Prix/100g. Prix unitaire
CASI  650g 146e 9,50€ 2 parts
CAS2 1300g 128¢ 16,60 € 4 parts

Sauté de Dinde au Champagne et ses marrons
Ingrédients : Sauce 46% (ean, Champagne 8%, creme fraiche, montarde

a Uancienne, échalotes, caroties, fbampf;gnam forestiers, far:'ne de mais),
laurier, sucre, sel, poivre), champignons de Paris, magret fumé

En Bocal - Conservation 4 ans
Réf. Poids
COV 650 ¢

Lapin en Civet

Ingrédients : Viande de lapin* (54%), sauce 41% (eau, vin de pays**,
oignon, carottes, échalotes, farine de mais, chocolat, persil, thym,

laurier, sucre, sel, poivre) - champignons de Paris, magret fumé
En Bocal - Conservation 4 ans

Réf. Poids
CIVL 600¢g

cuisse de dinde 44%, marrons 6%, sel, poivre

En Bocal - Conservation 4 ans

Prix/100g. Prix unitaire Réf. Poids  Prix/100g. Prix unitaire

204€ 13,25€ 2-3 parts SAD 650¢ 2,19¢ 14,25€ 2-3 parts

Prix/100g. Prix unitaire

1,68€ 10,10€ 2-3 parts
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Soupe paysanne 4 la carcasse de Canard
et aux légumes d’hiver

Ingrédients : Eau, carattes, oignons, haricots, poireaux, viande de carcasse

de canard* (20%), célert, ail, graisse de canard*(2%), sel et épices.

En Bocal - Conservation 4 ans
Réf. Prix/|
SC 6,80¢

Vol. net

650 ml

Prix unitaire

4,70 €

Blanquette de veau

Ingrédients : Bas carré* de veau 39 %, sauce 33 % (ean, créme ﬁafcf)e,

fond de veau, amidon, vin blanc*, sel, poivre, célert, infusion de légumes)
carottes, champignons

En Bocal - Conservation 4 ans
RéfL. Poids
BIAN 650 g

Prix/100g. Prix unitaire
2,52¢

16,40 € 2-3 parts

Lentilles cuisinées

Ingrédients : Lentilles vertes 55%, sauce cuisinée 45% (eau, viandes

et carcasses de canards”, carottes, oignons, poireaux, ail, céleri, sel,
potvre, épices, farine de mais

En Bocal - Conservation 4 ans
Réf. Poids  Prix/100g.
LC 650g 057

Prix unitaire

3,70 € 4 parts

Asperges blanches du Sud Saintonge

Ingrédients : Asperges, ean, sel acidifiant : jus de citron

En Bocal - Conservation 4 ans
Réf. Poids
ASP 400 g

Prix/100g. Prix unitaire
2,49€ 9,95¢€

VASP

Enchaud de porc

Ingrédients : Filet de porc* (53%), graisse de canard 47%, sel, ail, poivre
En Boite 750 g (400 g net) - Conservation 4 ans

RéL. Poids  Prix/100g.
ENCH 400 g 2,70€

Prix unitaire

10,80€ 4 parts

Cépes cuisinés a I'huile

Ingrédients : Jambes et morceanx de Cepes, huile de tournesol, sel
En Bocal - Conservation 4 ans
Réf. Poids  Prix/100g.
CEP 280¢g 3.37¢€

Prix unitaire

9,45€ 4 parts

Haricots cuisinés

Ingrédients : Haricots blancs 55%, sauce 45% (i oignons, coults de tomate,
Jfarine de mais, ail, sel, suere, poivre, épices

En Bocal - Conservation 4 ans
RéF.

Poids  Prix/100g. Prix unitaire
HC350 350g 076e 2,65€ 2 parts
HCG50 650g  057¢ 3,70€ 4 parts

Velouté d’asperges du Sud Saintonge

Ingrédients : Asperges 53%, eau, lait bio, sel
En Bocal - Conservation 4 ans

Réf. Prix/I
750 g 786€

Vol. net Prix unitaire

5,90 €

*=0rigine France - **= Contient des Sulfites - Ingrédients en gras = Allergénes
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Cuisse de Canard confite

Cuisse de Canard confite sous vide
Ingrédients : Cuisse de canard* confites 55%, graisse de canard 45%, sel, poivre

%i Ingrédients : Cuisse de canard* confite dans la graisse, sel, poivre
En Bocal et Boite (700g) - Conservation 4 ans En poche sous vide - Conservation 30 jours au réfrigérateur
Réf.  Poids  Prix/100g. Prix unitaire Réf. Poids  Prix/100g. Prix unitaire

C2C 380g  303€ 11,50€ 2 parts

CCSV 180 g  239¢
C4C 700 g 2,71€

4,30 € 1 part
19,00€ 4 parts

Manchons de Canard confits

Ingrédients : Manchons de canard* confits 55%, graisse de canard*
45%, sel, poivre

En Boite - Conservation 4 ans

Réf.  Poids  Prix/100g. Prix unitaire

M5C 500g  118€ 5,90€ 3 parts

Graisse de canard

Ingrédients : Graisse de canard, sel, poivre
En Bocal - Conservation 4 ans

Réf.  Poids  Prix/100g. Prix unitaire
GR 650¢g 0,62 € 4,05 €

Gésiers de Canard confits

Ingrédients : Gésiers de canard* confits 60% - graisse de canard 40%,
sel, poivre

En Bocal - Conservation 4 ans

Réf.  Poids Prix/100g. Prix unitaire
GCI30 130g 392¢ 5,10€

3 parts
GC2060 260 g 346¢ 9,00<

6 parts

*=0rigine France - **= Contient des Sulfites - Ingrédients en gras = Allergénes
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Lot “Délices de Fonteneau” 130 g

Composition :
1 Délice Miel-Olives 130 g

1 Délice Raisin-Monbazillac 130 g
1 Délice au Piment d’Espelerze 130 g

1 Délice aux Cepes 130 g

Réf. Prix unitaire

LOT-DEL 13,50€

Lot “Champétre”
Composition :

1 Rillettes de canard 130 g 1 Terroir 130 g

1 Pité de foie gras de canard 130 g 1 Pité de la double 130 g

Réf. Prix unitaire

LOT-CHAMP 18,50 €

Lot “Plats cuisinés”
Composition :

1 Lapin en civet 600 g

1 Confit de canard 2 cuisses 380 gr 1 Cassoulet aux manchons de canard 650 g
1 Manchons confit aux lentilles 550 g 1 bocal d'haricots cuisinés 650 g

RéfL. Prix unitaire

LOT-PC 52,00€

1 Canard en civet 600 g

Lot “Festif”

Composition :

1 Pité de la double 190 g 1 Pité le terroir 190 g

1 Galantine de foie gras de canard 190 g 1 Rillettes de canard 190 g
1 Pité de foie gras de canard 190 g

Réf. Prix unitaire

LOT-FEST 35,00 ¢

Photos non contractuelles, dans la limite des stocks disponibles
La composition dy lot est susceptible de changer en fonction des socks disponibles



Lot “Pique Nique”

Composition :

2 Terrines de campagne au canard 130 g

1 Délice de fontenean au piment d Espelette 130 g
1 Pité campagnard 130 g

1 Délice de fonteneau aux cépes 130 g

1 Terrine de lapin 130 g

1 Délice de fonteneau raisin-Monbazillac 130 g
1 Terrine d’ote au potvre vert 130 g

1 Délice de fonteneau aux olives 130 g

Réf. Prix unitaire

LOT-PIQ 30,00 €

Lot “Rustique”
Composition :

1 Terrine d'oie au poivre vert 130 g
1 Grillons de canard 130 g

1 Pdté le terrair 130 g

1 Pité campagnard 130 g
1 Rillettes de canard 130 g

Réf. Prix unitaire

LOT-RUS 15,00 €

Lot “Familial”

Composition :

1 Grillons de canard 190 g 1 Tartinade au foie de canard 190 g
1 Terrine d'Oie au poivre ver: 190 g 1 Rillettes de canard 190 g

1 Pité le terroir 190 g 1 Rillettes de veau 190 ¢

1 Terrine de campagne au canard 190 g 1 Terrine de lapin 190 g

Réf. Prix unitaire

LOT-FAM 36,00 ¢

Lot “Découverte”

Composition :

1 Piié campagnard 90 g 1 Tartinade au foie de canard 90 g
1 Terrine de lapin 90 g 1 Rillestes de canard 90 g

1 Pité le terroir 90 g

1 Terrine de campagne au canard 90 g
1 Terrine d'oie au poivre vert 90 g

Réf. Prix unitaire

LOT-DEC 17,00 €

Photos non contractuelles, dans la limite des stocks disponibles
La composition du lo est susceprible de changer en fonction des stocks disponibles



Le Charentais
Composition : I Foie gras de canard entier 130 g

1 Pineau blane des Charentes 75l
1 Confit d accompagnement 80 g

RéF. Prix unitaire

CHA23 30,00

Le Dégustation
Composition : 1 Bloc de foie gras de canard 190 g
1 Rillettes de canard 190 g
1 Terrine de campagne 190 g
1 Pité le Terroir 200 g
1 Tartinade au foie de canard 190 g
1 Caille farcie au foie gras de canard 200 g
1 Bocal de confit de canard 2 cuisses 380 g

Réf. Prix unitaire

DEGUST23 59,00 €

Le Délicieux
Composition : I Bloc de foie gras de canard 130 g
1 Délice de canard raisin-Monbazillac 130 g
1 Piié le Terroir 130 g
1 Galantine de foie de canard 90 g
1 Terrine au foie de canard au Sauternes 200 g

1 Terrine de lapin 180 g
Réf. Prix unitaire
DELI23 37,00 ¢

L'Etoile des Fermiers

Composition : I Foie gras de canard entier 130g
1 Terrine au foie de canard au Sauternes 100 g
1 Gelée de Pineau des Charentes 80 g
1 Terrine de campagne au canard 190 g
1 Galantine de foie de canard 200 g
1 Pité de la Double 200 g
1 Rillettes de canard 190 g
1 Cou farci au foie gras de canard 350 g
1 Vin blanc moelleux Monbazillac 75 ¢l

Réf. Prix unitaire

ETOILE23 71,00 €

Photos non contraceuelles, dans la limite des stocks disponibles



A Fontenean,
la ferme familiale
s'est transmise
et a grandi an fil
des générations pour
s'étendre aujowrd lui

Www. fermiers-gastronomse
me de Tontenean - 16210 S
: fermiersgastronome
05 45 98 01 06 - Fax : 05
swr 150 ha de collines

_ semées de céréales,
R s blé, mais, towrnesols
Fermiers | et pmjrie S

b
\—L" ‘
| CONTACT

Limoges
Brantome

SEPFOVIONLES - - Sl
7 St-Romain.~~ est réalisé dans la plus
: pure tradition,
CHALAIS La Ferme - @ AUBETERRE  uniquement au mais
de Fonteneau (garanti sans OGM),
\ cultivé et récolté
/ U dans notre ferme,
g’ o sur les coteaunx
A e du Sud Charente.
Ste Foy la Grande

___Agen Cette alumentation,
riche et naturelle,
Siren 389 957 432 "
N°TVA FR25389957432 est le gage d'wne
excellente qualité
de fole.
‘Points de vente : N t
. _ , , _ 0s foles sont ensuite
(53 Magasin de produits fermiers et pains aw levain Sals it b

RSO | @0 de Lo, Tide - 16210 Chalais - Tal. : 05 45 98 24 75 et choisis wi & un,

}:E.R:‘:If E o Balan - Route de St-Aigulin - 24490 Lo, Roche-Chalais af de vous offrir

Tél.: 0553 91 86 28 we gualité
wréprochable.
i Marché du Domaine de Tambouwrivour & Gondeville Ils sont ensuite
s (tous les vendredis aprés-midi, de 14l ¢ 19h) iidticilaisenisiit
e L S déveinés
et assalsonmes avant
d’étre stérilisés et
WMILS en verrines.
Quant aunx autres
parties nobles din
canard, elles sont
conditiovmées
sous vide ow bien
cuisinées dans les
locaunx de notre
conserverie
qui répond aux
normes
européennes.

y% 3

Nantes
La Rochelle
Royan

Bordeaux

Photos non contractuelles

Imprimerie Gestraud - 16110 St-Projet



Nous pouvons effectuer,
de votre part, ’envoi de colis
a vos parents, amis ou relations.

Indiquez-nous leur adresse compléte
et joignez-nous votre carte de veeux,
nous leur ferons parvenir directement.

béneddadessedidbscscnnnel

- Livraison en relais Pickup
by Pour connaitre le relais le plus proche de votre domicile,
rendez-vous sur le site www.pickup.fr et indiquez I'adresse ci-dessous du relais choisi

Groupez vos commandes
Remise a partir de 600 euros pour une livraison a une seule adresse

Conditions générales de vente
Nos méthodes étant artisanales, nous vous demandons de passer vos commandes rapidement.
Délai de livraison : 2 semaines environ aprés réception de votre réglement. w \1

Pour livraison hors France métropolitaine et Corse, veuillez nous consulter.
ga.stmmms

Date de livraison souhaitée : sans importance

aux environsdu

1 jour bien précis

une swrprise oﬁﬁert:a i



Sous-total

g s Si le montant de votre commande dépasse 600 €
A déduire nous vous faisons bénéficier d'une remise de 5% - 5%
) pour une commande de moins de 150 € + 18 €

A ajouter _
B depart pour une commande entre 150 € et 500 € +29 €
Livraison samed; matin, supplément demandé par le transporenr | + 7 €
pour une commande supérieure a 500 € OFFERT

_ Montant net a payer

— Réglement a joindre a la commande

A envoyer a ['adresse suivante :

Les Fermiers Gastronomes

gastmmms Ferme de Fonteneau 16210 ST-ROMAIN

v LT
derniers chi
g N |Epee | ||| ] Lt
\ Pour toute conuman Date et signature

i

wne surprise offierte
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